
C I R C L E  B I S T R O T

Let’s‌
MAKE‌Memories‌

TOGETHER‌

Il tuo‌ ‌
evento privato‌

come lo hai‌ ‌
sempre sognato‌



C I R C L E  B I S T R O T

Le‌
FORMULE‌disponibili‌

Ogni evento da Eklè nasce su misura.‌
 ‌Puoi scegliere tra due formule principali, mantenendo‌

‌sempre lo stesso livello di servizio e qualità.‌

PROPOSTA EKLÈ‌
Menu servito al tavolo‌

MENU BUFFET‌
Formula dinamica e conviviale‌
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SERVIZI‌inclusi‌
Invito elettronico‌
Allestimento Eklè‌
Personale di sala esperto‌
Impianto audio e luci professionale‌
Ledwall‌
Aperitivo di benvenuto Premium‌
Dance floor‌
Proiezione video‌
Animazione:‌

DJ set‌
Vocalist‌
Gestione SIAE‌
Fotografo‌

i nostri‌
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SERVIZI‌extra‌
Esperienza & Spettacolo‌

V‌ideomaker‌
L‌ive music
Vocalist extra‌
DJ set dedicato‌

i nostri‌

Bar & Drink‌
Drink list personalizzata‌
Bar‌tender‌
Angolo cubano‌
Champagneria‌

Accoglienza & Immagine‌
Ragazze/i immagine‌
Guar‌daroba‌
F‌oto istant‌anee (40 foto)‌

Scenografia & Wow effect‌
Allestimento person‌alizzato‌
Red carpet con fontane luminose‌
Fontan‌a luminosa‌
Au‌to d’epoca (Fiat Spid‌er 124 rossa)‌

Sweet experience‌
Confett‌ata‌
Caramellata‌
Kinderat‌a‌

Altro
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FORMULE‌
Le Nostre‌
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EKLÈ‌
proposta‌

APERITIVO 

Servizio di accoglienza con drink e stuzzicheria

CENA ADULTI (TRE PORTATE)

Cena servita al tavolo con menu completo per gli ospiti adulti.

BUFFET RAGAZZI

Buffet dedicato con proposte pensate per i più giovani

BUFFET DOLCI 

Piccola e grande pasticceria, con fontana di cioccolato con

straccetti
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PORTATE‌
le 3‌

La Proposta Eklè prevede tre portate servite al tavolo,‌
 ‌con possibilità di scelta tra le seguenti proposte.‌

ANTIPASTO‌
PRIMI‌
SECONDI‌

della proposta Eklè‌
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ANTIPASTI‌
Carpaccio di girello di manzo marinato all’aceto,

mousse di bufala affumicata, zucchine marinate,

pomodorini datterini confit gialli e rossi, sbriciolata di

tarallo napoletano | PREMIUM

Pancia di maialino cotta a bassa temperatura con

riduzione al Primitivo, tortino di patate con funghi

porcini e fonduta di Parmigiano, rotolino di melanzana

alla parmigiana ripieno

Selezione di salumi e formaggi: Prosciutto crudo di

Parma, speck del Trentino, mortadella IGP di Bologna,

salame napoletano, crema di ricotta al miele,

formaggio primosale dolce e piccante
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PRIMI‌
Pasta patate e provola affumicata

Fusillo fresco avellinese con sbriciolata di maialino

nero, funghi porcini e fonduta di provola fumé

Raviolo cacio e pepe con crema di datterino giallo

al profumo di limone — Premium

Spaghetto alla chitarra fresco con funghi porcini e

petali di tartufo — Premium

Risotto allo zafferano, funghi chiodini, pere e

mantecato al Parmigiano — Premium

Gnocchi con pesto di pistacchio, pomodori secchi e

stracciata di bufala

Paccheri con crema di noci e speck
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SECONDI‌
Rotolo di vitello in crosta di speck, fonduta di

provola affumicata, patate al forno

Stracotto di manzo cotto a bassa temperatura con

salsa alle more, maionese al lime e zenzero e carote

baby — Premium

Entrecôte di maialino con crema ai porcini, patate

al latte e zucchine gratinate

Bocconcini di manzo brasato, riduzione di Primitivo

di Manduria, purè di patate, contorno di stagione —

Premium

Millefoglie di maialino ripieno con provola

affumicata e melanzane, su soffice di patate



C I R C L E  B I S T R O TBUFFET‌
menu‌

WELCOME DRINK

Prosecco di benvenuto e aperitivo finger food

BUFFET 
Ciliegine di mozzarella di bufala affumicata
Prosciutto crudo di Parma
Tagliere di primosale dolce e piccante con finger di crema di ricotta di
bufala e confettura
Parmigiana di melanzane monoporzione
Gateau di patate
Mini bun colorati farciti con pulled pork e salsa BBQ
Panini napoletani
Calzoncelli ripieni fantasia dello chef
Montanara al pomodoro e Parmigiano
Pizza romana in teglia

FRIGGITORIA 
Patatine fritte
Polpettine di maialino
Mini hot dog
Crocchette di patate
Sfogliatella riccia napoletana salata

BUFFET DOLCI 
Crostatine alla frutta con crema al limone
Finger cheesecake scomposta
Finger tiramisù
Finger panna cotta
Brownie al cioccolato
Sfogliatelle napoletane ricce e frolle
Quadrotti di pasta sfoglia ripieni alla Nutella
Fontana di cioccolato al latte con straccetti di pizza fritta
Mini pancake in showcooking con creme ai vari gusti

TORTA AUGURALE (A SCELTA)
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SU MISURA‌
un evento‌

Tutte le proposte sono personalizzabili in base alle
esigenze del cliente,‌

 ‌al numero di ospiti, alla fascia oraria e allo stile‌
‌dell’evento.‌

C O N TAT TAC I  P E R  D I S P O N I B I L I T À  E

P R E V E N T I VO  P E R S O N A L I Z Z AT O .

+39  327  603  6515

VIALE  CARLO I I I  D I  BORBONE 15
SAN N ICOLA LA  STRADA (CE)


